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Servus in de

Kaum kommst du herein, weißt du Bescheid: Hier wird noch richtig gekocht. Der Duft von 
brutzelnden Schmankerln, das Lachen an den Tischen, das Klirren der Bierkrüge. Das ist 

echtes Wirtshausgefühl. Hier trifft man sich zum guten Essen und zum Wohlfühlen.

Gschmackig, herzlich und echt
Knusprige Schweinshaxen, saftiger Zwiebelrostbraten oder eine Brotzeit mit Obazdn 

und Radi – unsere Küche steht für ehrliche bayerische Schmankerl. Das Fleisch kommt 
von Metzgern, die wir beim Namen kennen. Das Brot von Bäckern aus dem Innviertel. 

Viele Produkte aus der Region, sorgfältig ausgewählt und frisch verarbeitet. So entsteht 
Wirtshausküche, die man schmeckt. Gschmackig, herzlich und echt.

Musikabende mit Quetschn und Gesang, Feiern im Bierkarussell und gemeinsames 
Mitfiebern beim Fußball gehören einfach dazu. Und in fröhlicher Runde schmeckt das 

frisch 'eingeschänkte' Bier gleich doppelt so gut.

Wir wünschen dir guten Appetit und genussvolle Stunden bei uns in der Hofschänke.

Euer Franz Josef Ortner  
mit dem Team der Hofschänke

„Lebendig Bayrische Wirtshauskultur“
Bei uns erlebt ihr 



Manche Biere probiert man. Augustiner trinkt man mit Überzeugung. Fast 700 Jahre 
Brautradition, kein Cent für Werbung ausgegeben, und trotzdem das beliebteste Bier 

Bayerns. Warum? Weil man Qualität nicht erklären muss. Man schmeckt sie.

Kult braucht keine Reklame
Eigenes Malz aus der hauseigenen Tennenmälzerei. Brauwasser aus 230 Meter Tiefe.  

Auf der Wiesn als einzige Brauerei noch aus dem Holzfass gezapft. Augustiner macht seit 
1328 einfach sein Ding – ohne Schnickschnack, ohne Kompromisse. Eine Brauerei,  

die sich treu geblieben ist, während alle anderen nach dem nächsten Trend schielen.  
Das hat uns überzeugt. Weil wir uns genauso sehen.

Ehrliche Küche verdient ehrliches Bier
Und unser Bier kommt jetzt von einer Brauerei, die genauso tickt wie wir: Qualität vor 

Quantität, Handwerk vor Hype. Also: Hinsitzen, bestellen und schmecken lassen. 
Euer Franz Josef Ortner mit Team und…

Augustiner. Weil's einfach passt.
Ab sofort bei uns

v. l. Augustiner-Depotleiter Niederbayern Andreas Hartl, Hofschänke Wirt Franz, Augustiner-Bräu-Gesamtvertriebsleiter Ralph Schömig

Für das schnelle Bier in die 
Hand oder um ungezwungen in 

Gesellschaft ein frisch gezapftes 
Augustiner zu genießen.

Unser neuer  
Stehausschank im 
Eingangsbereich

NEU



Schänkesarte
Suppen & Vorspeisen

Kalbsbrätsuppe ACFGI...................................................... 6,5
aus kräftiger Rindsbrühe

Leberspätzlesuppe ....................................................... 6,5

Grießnockerlsuppe ACFGI............................................... 6,5
aus kräftiger Rindsbrühe

Kugel Obazda -Magentratzerl- 1/3/AFGK......................... 8,5
mit Zwieberl und Brezn

Brot mit Erdäpfelkas..................................................... 6,6 
auf Holzbrettl serviert

Kleiner Salatteller O...................................................... 5,9

Herzhafter Suppentopf................................................. 9,9
mit Grieß- und Kalbsbrätnockerl, Leberspätzle & Suppengemüse

Leicht mact lusti
Fisch & Veggie

Gebratenes Zanderfilet ACDFGIO................................... 22,9
mit Kräuterbutter und Babykartoffeln auf Gemüsebeet

Räucherlachs -Graved- ADRO ....................................... 17,5
mit Kartoffelrösti, Senf-Dill-Dip und Salatnest 

Fisch-Spezialitäten ADRO.............................................  18,8
Fischfilet vom Grill, Garnelenspieß auf bunt gemischten  
Salaten mit etwas Räucherlachs garniert und  
Kräuterbutter serviert, mit Malzbauernbrot

Heringshappen.............................................................. 16,8
in Zitronen-Minzmarinade, Salatbouquet und Kartoffelrösti

Käsespätzle ACGI............................................................ 14,9
mit würzigem Bergkas und Röstzwiebeln

Kaiserschmarrn ACGI...................................................... 13,9
im Pfandl serviert, nach Wahl mit Apfelmus  
oder Zwetschgenkompott

Flammkuchen -vegetarisch-....................................... 13,9
Tomatensoße, Paprika, frische Tomaten,  
Lauch, Schafskäse

Ofenfrische Breze........................................................... 1,9
Scheibe Hausbrot.......................................................... 0,9
3 Scheiben Malzbauernbrot......................................... 1,6

Pass imme

Baerische
Vier-Gang-Menü

1 Paar Weißwürst, Senf, Brezn und  
ein süffiges Helles 0,5 l

9,9

TÄGLICH BIS 12 UHR (AUSSER FEIERTAG)

Frisc & Knacig
Salatzauber

DRESSING NACH WAHL: BALSAMICO, JOGHURT UND HONIG-SENF

Großer Salat.................................................................... 11,8
Kleiner Salatteller O...................................................... 5,9
Hirtensalat..................................................................... 15,8
mit Fetakäse, Oliven, Walnüssen und Malzbauernbrot

Steirer-Salat.................................................................. 17,5
mit Hähnchenbrustfilet in Kürbispanade, gemischten  
Blattsalaten, Kartoffelgurkensalat, Kürbiskernöl, Malzbauernbrot

Ziegen-Salat..................................................................  17,7
Lauwarmer Ziegenkäse mit Nüssen, Birne und Malzbrot 

Alpen-Salat...................................................................  16,8
gebackene Brie-Ecken, Brezencroutons und  
Preiselbeeren, mit Malzbauernbrot

Hofschänke-Salat........................................................  17,8
mit Schnitzelstreifen, gemischten Blattsalaten,  
Kartoffelgurkensalat und Malzbauernbrot

Grillspezialitäte
Steaks vom Grill

Rinderlende vom Grill CFGI............................................27,9
mit Kräuterbutter und einer Beilage nach Wahl: Pommes,  
Gemüse, Pfannenkartoffeln oder gemischten Salat 

Grillteller AFGI................................................................ 24,9
verschiedene Fleischspezialitäten mit Kräuterbutter, 
Marktgemüse, Dip und Pommes

Ladysteak AGHO..............................................................  18,8
Hühnchenbrust vom Grill mit Kräuterbutter, bunt gemischtes 
Salatnest, Parmesanspänen und Nüssen garniert

zusätzlich mit Pommes oder Rösti.................................................+4,5



Kleines Schnitzel mit Pommes.................................... 11,9
Currywurst mit Pommes.............................................. 13,5
Spätzle mit Soße............................................................ 5,5
Kleiner Kaiserschmarrn...................................................11
5 Chicken Wings mit Pommes......................................7,9 
Kleiner Salat mit Hähnchenbrust-Filetspitzen ........ 8,9
in Kürbispanade

Spezialitäte

Für die Kleinen

Tagesgerichte

Kinderkarte

Ofenfrische Schweinshaxe ACFGIJO............................. 19,9
mit Semmelknödel, Augustiner Biersoße und Speckkrautsalat

Monta

Rindertafelspitz IJO........................................................ 21,9
mit Meerrettichsoße, Kartoffeln und Wurzelgemüse

Diensta

Barbecue-Ripperl vom Grill ACFGIJ.............................. 19,9
mit Ofenkartoffel, Sauerrahm oder Pommes

Donnersta

Gebackenes Rotbarschfilet.......................................  15,9
mit Remouladensauce und Kartoffelgurkensalat

Freita

Halbes Brathendl ACFGIJ.................................................. 16,6
mit Kartoffelgurkensalat

Samsta

Viertel Ente ausm Rohr ACFGIJ....................................... 22,9
gebratene Ente mit Herzoginkartoffeln und Blaukraut

Sonnta

Braumeistersteak ........................................................ 16,6
vom Schweineschopf mit Kräuterbutter, Pommes & Speckbohnen

Mittwoc

JEDES KIND BIS 10 JAHRE ISST GRATIS EIN GERICHT 
AUS UNSERER KINDERKARTE

Kindersonntag

Wähle 3 aus 6
Bayerische Tapas

1. Obazda mit roten Zwieberl 
2. Kalter Braten mit Kren und Butter 

3. Wurstsalat mit Essiggurkerl 
4. Erdäpfelkas (Innviertler Kartoffelaufstrich) 

5. Ochsenmaulsalat in Essig-Öl-Vinaigrette 
6. Heringssalat in Zitronen-Minzmarinade

Richtig Bayrisc
Brot- und Brezenzeit

Kalter Braten AGIO.........................................................  14,9
aufgeschnitten mit Butter, Essiggurke,  
mit Meerrettich und zwei Scheiben Hausbrot

Schweizer Wurstsalat 5/AGIO........................................ 13,9
mit Käsestreifen, roten Zwieberl und zwei Scheiben Hausbrot

Ochsenmaulsalat.......................................................... 12,9
fein mariniert mit Zwiebeln, Essig und öl mit Hausbrot

UNSERE BROTZEIT-NACHTKARTE 
GERICHTE BIS 23:30 UHR ERHÄLTLICH

Kartoffelgurkensalat, Pfannenkartoffeln,  
Rösti, Spätzle, Pommes, Sauerkraut ACFGIJO................................je 4,5 
3 Scheiben Malzbauernbrot...............................................................1,6 
Scheibe Hausbrot...............................................................................0,9 
Ofenfrische Brezen..............................................................................1,9

Zusätzlic

3 SORTEN AUS 6 WAHLWEISE MIT HAUSBROT, 
BREZEN ODER MALZBROT AFGKIO

15,8

Kugel Obazda -Magentratzerl- 1/3/AFGK ....................... 8,5
mit Zwieberl und Brezn

1 Paar Pfefferbeißer......................................................  7,9
mit Senf, Essiggurke und Hausbrot

Portion Obazda 1,3/AFGK.................................................  12,9
mit Zwieberl, Tomaten und Brezn

Bayerischer Wurstsalat 5/AIO......................................  12,9
mit roten Zwieberl und zwei Scheiben Hausbrot

Kleines Gulasch............................................................. 11,9
mit Haus- oder Malzbauernbrot



Hausmannsos
Hofschänke-Klassiker

Kalbsfleischpflanzerl................................................... 19,9  
Bratensafterl und Kartoffelgurkensalat 

Gebratene Schinkennudeln AJIO.................................  13,9
mit kleinem Krautsalat – im Pfandl serviert

Leberkäse (RIND) Klassisch oder Chili-Cheese........ 14,9  
mit Senf und Kartoffelgurkensalat

Zwiebelrostbraten 1/ACFGIO ............................................27,8
Rinderlende, Röstzwiebel, Gemüse, Pfannenkartoffel oder  
Käsespätzle ......................................................................................... +2

Rottaler Surbraten vom Schwein 1/ACFGIO .................  19,8
Herzhaft eingelegter Schweinebraten, langsam im Ofen  
geschmort mit Bratensoße, Sauerkraut und Kartoffelgurkensalat 

Rindsgulasch................................................................. 19,9
würzig abgeschmeckt mit Essiggurke und Butternudeln 

Metzgerpfandl ACGIJO..................................................... 19,9 
Leberkäse, Fleischpflanzerl, Hofschänke-Bratwurst, 
mit Pfannenkartoffeln und Sauerkraut

Reindl 'American Style'......................................... 19,9 p.P.
Spareribs und Chickenwings, Maiskolben, Krautsalat,  
versch. Dips mit Ofenkartoffel & Sauerrahm oder Pommes

Bayerische Brotzeitplatte.................................... 16,5 p.P.
Verschiedene Wurst- und Käsesorten, Kalter Braten,  
Fleischpflanzerl, Obazda, Griebenschmalz, Butter, Brezen und Brot

Hofschänke Brotzeitplatte................................... 19,9 p.P.
Bayer. Brotzeitplatte zzgl. Schweinshaxen & Leberkäslaib  

Leberkäsbrät -ofenfrisch- 500 g...................................25
Klassik, Pikant oder Pizzaleberkäs. Mit Senf, Kren,  
Sauergemüse und fünf Brezen

Ripperlessen.......................................................... 18,9 p.P.
Spareribs mit Sauerrahm- und BBQ Dip, Pommes oder Ofenkartoffel 

Bratl in der Rein..................................................... 18,9 p.P.
Schweins-und Surbraten mit Semmelknödel,  
Bratensoße, Stöcklkraut und Bratlgemüse

Kinder-Geburtstag...........................................auf Anfrage Regionae
Würstlküche

1 Paar kesselfrische Weißwürst 5/AGIJO...................... 8,9
traditionell serviert mit Brezn und süßem Senf
1 Stück Weißwurst -zusätzlich-........................................................3,5

3 Stück Hofschänke-Bratwürstl................................. 15,9 
Hausrezept, kalt geräuchert über Buchenholz, etwas schärfer. 
Wahlweise: Kartoffelgurkensalat oder Sauerkraut mit Hausbrot

1 Paar Wiener Würstl 
mit Senf und Kren, Malzbauernbrot................................................. 7,9 
mit Senf und Kren und Kartoffelsalat.............................................. 11,5 
mit Senf und Kren, Sauerkraut und Hausbrot................................ 11,5 
mit Gulaschsaft und Hausbrot oder Malzbauernbrot.................. 10,9

Currywurst mit Pommes AJ.......................................... 13,5

Würstlplatte................................................................... 18,8
1 Chili-Krainer, 1 Hofschänke-Bratwurst, 1 Wiener Würstl,  
mit Sauerkraut, Kren und Hausbrot oder Kartoffelgurkensalat

Chili-Käsekrainer.......................................................... 16,9
mit Kartoffelsalat und kleinem SpeckkrautsalatSEMINARE, INCENTIVES UND VORTRÄGE AUF ANFRAGE

Unser Highligh

FEIER SCHWEINEREI -ab 8 Personen-........................ 349
Bayerisches Reindl-Essen (Surbraten, Schweinshaxn,  
Hofschänke-Bratwürstl) mit Krautsalat, Stöcklkraut,  
Bratensoße, Semmel-, Grammel- und Speckknödel,  
dazu ein 20 l Augustiner Helles Bier zum Selbstzapfen. 
Jede weitere Person........................................................................... 22

Augustiner Bierfass (zum Selbstzapfen)  
20 l Helles A.........................................................................................185

3-Liter-Säulen
Weinschorle (rot oder weiß) O............................................................ 39  
Sprizzer Aperol O..................................................................................65

Longdrink-Boote..............................................................89
1 Flasche 0,7 l nach Wahl  
(Asbach, Jack Daniels, Gin, Wodka)  
mit 2x 1 l-Flaschen Beigetränk  
(Coca-Cola, Bitter Lemon, Tonic Water)

Geträne Special

Gruppen-angebotE
Vorestellun

GERNE AUCH IN UNSEREM BIERKARUSSELL

Ab 6  
Personen
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Verführerisc
Süße Desserts

Süße Verführung............................................................ 3,9 
große Kugel Vanilleeis mit Kürbiskernöl und kanierten Kürbiskernen 

Apfelstrudel aus saftigen Äpfeln 1,9/AFGH.....................7,9
mit Kugel Eis und Sahne

Quarkstrudel mit Himbeeren 1,9/ACFGH..........................7,8
mit Kugel Eis und Sahne

Schokoeisknödel........................................................... 8,9
auf Beerenspiegel mit Sahne

Kaiserschmarrn ACGI...................................................... 13,9
im Pfandl serviert, mit Apfelmus oder Zwetschgenröster

Marilleneisknödel ACFGH.................................................7,9
mit Eierlikör und einem Tupfer Sahne

Coup Dänemark..............................................................  7,5
3 Kugeln Vanilleeis, Schokosoße, Sahne

Amarena Eisbecher.......................................................  7,5
3 Kugeln Vanilleeis, Amarenakirschen, Sahne

Heiße Liebe.....................................................................  7,9
3 Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren

Gebackene Apfelradl.....................................................  7,9
mit Vanilleeis und Sahne

Eiskaffee......................................................................... 6,8

mit Pommes Frites........................................................ 19,9
mit Spätzle und Soße................................................... 19,9
mit Kartoffelsalat......................................................... 19,9
mit Käsespätzle und Röstzwiebeln..........................  21,9
mit Pfannenkartoffeln................................................. 19,9
mit gemischtem Salat.................................................. 19,9

I Schnitzelhimme
Wirtshaus-Schnitzel

SCHNITZEL CA. 220 G, AUS DEM SCHWEINERÜCKEN, MIT EI UND 
SEMMELBRÖSEL PANIERT UND IN PFLANZENFETT AUSGEBACKEN ACG

mit Pommes Frites....................................................... 20,9
mit Kartoffelsalat........................................................ 20,9
mit Spätzle und Soße.................................................. 20,9
mit Käsespätzle und Röstzwiebeln.......................... 22,9
mit Pfannenkartoffeln................................................ 20,9

Spezia
Hofschänke-Schnitzel

SCHNITZEL CA. 220 G, AUS DEM SCHWEINERÜCKEN, GEFÜLLT 
MIT BAUERNSCHINKEN, TIROLER KÄSE, ZWIEBELN, MIT EI UND 

SEMMELBRÖSEL PANIERT, IN PFLANZENFETT AUSGEBACKEN 5/ACG

extra Preiselbeeren......................................................... 1,8

Aus dem Steinofe
Flammkuchen

Elsass.............................................................................. 14,9
Kräuterschmand, Speck, Lauch, Zwiebel

Bavaria........................................................................... 14,9
Obazda, Emmentaler Käse, Speckwürfel, Zwiebel

Peperoni-Salami ACGJI................................................... 14,9
Tomatensoße, Käse, Peperoni-Salami, rote Zwiebel, Peperoni

Vegetarisch.................................................................... 14,9
Tomatensoße, Paprika, frische Tomaten, Lauch, Schafskäse

Lachs............................................................................... 14,9
Schmand, Käse, Lachs, Lauchzwiebel

Franz (Hofschänke-Art)................................................ 14,9
Schmand, Bratlscheiberl, frischer Kren

Rote Beete..................................................................... 14,9
Tomatensoße, Pizzakäse, Feta, Rote Beete,  
Walnuss, Honig, Balsamico Glace

Ofenfrisce
Hofschänke-Pizza

MAGIsche RITA................................................................ 11,9
Tomatensoße, Pizzakäse 

Wuida Wiggerl ACGJI........................................................ 14,9
Tomatensoße, Pizzakäse, Zwiebel, Salami

Schinken Schorsch ACGJI................................................ 14,9
Tomatensoße, Pizzakäse, Schinken

Franz’ Liebling ACGJI........................................................ 14,9
Tomatensoße, Pizzakäse, Salami, Schinken, Zwiebel, Oliven

Scharfer Sepp ACGJI......................................................... 14,9
Tomatensoße, Pizzakäse, Peperoni-Salami, rote Zwiebel, Peperoni

Ziegen Peter.................................................................. 14,9
Tomatensoße, Pizzakäse, Feta, Rote Beete, Walnuss, Honig, 
Balsamico Glace

G'sunde Heidi Pizza...................................................... 14,9
Tomatensoße, Tomaten, Paprika, Pizzakäse, Ziegenkäse, Kräuter

Mo – Fr  
ab 16 Uhr

Mo – Fr  
ab 16 Uhr



Rebenzaue

Rebenzaue

Rebenzaue

Weißwein

Grüner Veltliner O.................................6,9.......................... 	
trocken (Österreich), feinwürzig fruchtig

Grauburgunder O .................................. 7,8.................. 23,9
trocken (Rheinhessen) vollmundig harmonisch

Müller-Thurgau O ................................. 7,8.................. 23,9
halbtrocken (Rheinhessen), fruchtig elegant

GLAS 0,2 L

Gemischter Satz, FranzAnton O......................................26
Weingut Zöhrer, Krems, trocken, fruchtig und frisch

FLASCHE 0,75 L

Rotwein

Blauer Zweigelt, trocken (Österreich) O......................7,5
samtig charmant

Dornfelder, halbtrocken (Pfalz) O ................................ 8,5
leicht harmonisch

GLAS 0,2 L

FranzAnton Rot O..............................................................28
Winzerhof Zöhrer, Krems - trocken, dunkles Rubinrot, herzhafte 
Kirscharomen, unkomplizierter Speisenbegleiter

Merlot O..............................................................................28
Weingut Eichenwald, Burgenland trocken, samtig und weich

FLASCHE 0,75 L

Durstlösche

Wohlig War

Alkoholfreie Getränke

Heißgetränke

Mineralwasser (spritzig oder still)................ 3,6........ 4,6

Zitronenlimonade 1,10..................................................... 4,6

Coca-Cola 1,6,10.................................................. 3,5........ 4,9

Cola-Mix 1,6,10..................................................... 3,5........ 4,9

Apfelschorle 9................................................... 3,5........ 4,9

Johannisbeerschorle 9................................... 3,5........ 4,9

Holunderschorle 9............................................ 3,5........ 4,9

Tonic Water 1,6,10 (Flasche).............................  3,9

 

Coca-Cola Zero 1,6,10......................................... 4,6

Fanta 1,10 (Flasche)............................................ 4,6

BIO Schorle Rhabarber................................... 4,9

Tasse Café Crème 6.........................................................3,7

Haferl Café Crème 6........................................................5,2

Tasse Cappuccino 6/G.................................................... 3,9

Haferl Cappuccino 6/G....................................................5,2

Latte Macchiato 6/G........................................................ 4,4

Espresso 6........................................................................2,9

Haferl Milchkaffee..........................................................5,3

Jagertee (Brennerei Liebl) 0,2 l................................... 4,8

Haferl Bio Tee (diverse Sorten).................................... 4,2

Glühwein, Punsch 0,2 l................................................. 4,4

0,2 L 0,4 L

0,3 L

FLASCHE 0,75 L

Roséwein

Zweigelt Rosé O.................................... 7,8...................... 24
Special Edition, Weingut Lenz Moser in Niederösterreich,  
leicht, spritzig, fruchtig

GLAS 0,2 L FLASCHE 0,75 L



Classic Longdrinks
Rüscherl.......................................................................... 4,4
2 cl Asbach, Schuss Coca-Cola

10er-Brett Rüscherl.........................................................39
10x 2 cl Asbach, Schuss Coca-Cola 

Asbach Cola.................................................................... 8,9
4 cl Asbach, 0,2 l Coca-Cola

Jacky Cola 1,6,10............................................................... 8,9
4 cl Jacky, 0,2 l Coca-Cola

Cuba Libre 1,6,10............................................................... 8,9
4 cl Havana Club, 0,2 l Coca-Cola

Gin Tonic.......................................................................... 8,9
4 cl Gordon’s Gin, 0,2 l Tonic

Wodka Fanta................................................................... 8,9
4 cl Absolut Wodka, Fanta

Wodka Wellness............................................................. 8,9
4 cl Absolut Wodka, Soda, Limette

Averna Sour.................................................................... 8,9
4 cl Averna, Zitronensaft, Zitrone

Bauernmost

Most O (Alk. 5,0 %).......................................................... 5,4

Mostschorle süß oder sauer O (Alk. 2,5 %)................ 5,4

Most-Radler mit Holunderlimo O (Alk. 2,5 %)............ 5,4

APFELWEIN DER FAMILIE STOCKHAMMER AUS WEILBACH, 0,5 L

Jägermeister (35%) O..................................... 2cl ....... 4,2 
Jägermeister Orange (33%) O ...................... 2cl........ 4,2
süße, fruchtige Aromen, dezente Bitternote

eiskalt

Barzauereie

Edelbrände & Liköre
Marillenbrand (35%) O ................................... 2cl ....... 4,4

Williams Christ (40%) O ................................. 2cl ....... 4,4

Honig Willi (35%) O Edelbrand....................... 2cl ........4,7

Blutwurz (50%) O ............................................ 2cl ....... 4,4

Haselnussbrand (40%) O Edelbrand............. 2cl ....... 4,4

Averna (29%) O................................................. 2cl ....... 4,4

Asbach Uralt (38%) O...................................... 2cl ....... 3,9

Fernet Branca (40%) O.................................... 2cl ....... 4,2

Baileys on Ice (17%) O..................................... 4cl ....... 4,2

Kirschlikör (25%) O.......................................... 2cl ....... 3,6

Zigarrenbrand (43%) O.................................... 2cl.........7,9
von der alten Zwetschge

Rote Williamsbirne (41%) O............................ 2cl......... 7,7
im Holzfass gereift, von der Spezialitätenbrennerei Liebl

Tralalal

0,5 LWeinmix & Sprizz

WeinschorleO............................... 4,4.......... 8,5...............42
weiß oder rot

Spritzer Aperol O......................................... 7,9...............65
mit Orangenscheibe und Eiswürfel

Hugo O............................................................ 7,9...................  
mit Limetten und Minze

Grape Rosé O................................................. 7,9...................
Roséwein, Soda, Grapefruit, Grapefruitlikör, Minze

HUGO virgin.................................................. 7,8...................
mit Minze und Eis

Alkoholfre

Prickeln & Spritzi

3 L-SÄULE0,25 L 0,5 L

3 L-SÄULEGLAS

Prosecco

Nicolena Secco, trocken O..................8,8................... 19,9

GLAS 0,2 L FLASCHE 0,75 L



Untergäri
Augustiner Biere

Augustiner Helles vom Fass A........................ 4,4.........5,3
Kellerfrische Note, blumige Hopfentöne mit hintergründigem 
Malzaroma. Schlank, ausgewogen mit weicher Hopfenbittere. 
Alkohol: 5,2 % 

Augustiner Dunkles Bier vom Fass A............ 4,5........ 5,5
Kastanienfarben, leichte Karamell- und Kakaonoten,  
Malz- und Kaffeearomen, feine Röstbittere. Alkohol: 5,6 %

Augustiner Pils (Flasche) A............................. 4,8..............
Mit Zitrusnoten durchsetzte Hopfenaromen, schlank im Trunk, 
angenehm spritzig, trockene Hopfenbittere. Alkohol: 5,6 %

Augustiner Edelstoff (Flasche) A................................. 5,5
Blumige Hopfen- und weiche Malzaromen, milder  
Körper mit ausgewogener Süße. Alkohol: 5,6 %

Augustiner Helles (Flasche) A.......................................5,3
Frisch spritzig im Antrunk, feines Malzaroma, dezente, blumige 
Hopfennote, mild und erfrischend im Charakter. Alkohol: <0,5 %   

0,3 L 0,5 L0,3 L 0,5 L

Weißbier-Spezialitäten
Obergärig

Hofschänke Weißbier vom Fass A............................... 5,5
hefetrüb, fruchtig, spritzig. Alkohol: 5,2 %

Hofschänke Weißbier (Flasche) A............................... 5,5
Feine Hefeblume mit mildem und erfrischendem  
Charakter. Alkohol: <0,5 %

Augustiner Weißbier (Flasche) A................................. 5,5 
Bernsteinfarben, ausgeprägte Fruchtaromen von Banane, mit 
leichtem Anklang an Ananas und Mango, mit traditioneller 
Flaschengärung. Alkohol: 5,4 %

Erdinger Urweisse (Flasche) A..................................... 5,5	
Naturtrüb, herzhaft, würzig. Alkohol: 5,0 %

0,5 L

Vermischt nochma
Biermischgetränke

Radler A.............................................................. 4,4.........5,3
mit Limettenlimo. Spritzig und erfrischend.  
Alkohol: 2,5 %

Holunderradler A.............................................. 4,4.........5,3
mit Holunderlimo. Perfekter Durstlöscher,  
nicht zu süß. Alkohol: 2,5 %

Dunkles Radler A ............................................. 4,5........ 5,5
Durstlöscher mit Charakter. Alkohol: 2,5 %

Russ'n A............................................................................ 5,5
Weizen & Limettenlimo. Alkohol: 2,5 %

Colaweizen A................................................................... 5,5
Weizen & Cola. Alkohol: 2,5 %

Holunder Weizen A......................................................... 5,5
Weizen & Holunderlimo. Alkohol: 2,5 %

Goaßmaß A..................................................................... 14,7
Weizen mit Cola und Kirschlikör

1,0 L

Untergärige Augustiner 
Biere auf Wunsch im 
gekühlten Steinkrug 
oder Eiskalt im 
gefrorenen Glas

Alkoholfre

Alkoholfre



Mitfieber

Die Hofschänke-FANZONE – Die Fußball-  
Topspiele live in Bad Füssing erleben

Wenn in Europas Stadien die Flutlichter angehen, 
wird auch in Bad Füssing die Stimmung groß: In der 
Hofschänke verwandeln wir unsere Almterrasse und 
das gemütliche Bräustüberl regelmäßig in eine echte 
Fußball-Arena. 

Ob UEFA Champions League, Europa League oder die 
Spiele der 1. und 2. Bundesliga – bei uns erlebst du 
Fußball so, wie er sein soll: live, emotional und beim 
gemeinsamen Miteinander.

 
Dank Sky-und DAZN-Übertragung zeigen wir die 
Spiele, die viele zuhause gar nicht empfangen können 
– und das in bester Wirtshaus-Atmosphäre. Mit Freun-
den ein kühles Bier genießen, mit Fremden High-Fives 
austauschen und zusammen die großen Momente des 
Fußballs feiern. Das ist unsere Hofschänke FANZONE. 

Angekündigt werden die Übertragungen immer auf 
unserem Insta-Kanal @hofschaenke_badfuessing. 

So weißt du jederzeit, wann bei uns angepfiffen wird. 
Komm vorbei, schnapp dir einen Platz und erlebe Fuß-
ball, wie er nur in Gesellschaft richtig Spaß macht.

WIR VERWANDELN DIE HOFSCHÄNKE  
REGELMÄSSIG IN EINE FUSSBALL-ARENA

FANZONE
Fußball Live
IM HOFSCHÄNKE-BRÄUSTÜBERL & 
AUF  HOFSCHÄNKE-ALMTERRASSE

LIVE ALLE SPIELE DER 1. UND 2. BUNDESLIGA,  
UEFA CHAMPIONS LEAGUE UND EURO LEAGUE



FEIER SCHWEINEREI (8 Personen)............. 349
Bayerisches Reindl-Essen (Surbraten, Schweinshaxn,  
Hofschänke-Bratwürstl) mit Krautsalat, Stöcklkraut,  
Bratensoße, Semmel-, Grammel- und Speckknödel,  
dazu ein 20 l Augustiner Helles Bier zum Selbstzapfen.

Jede weitere Person.......................................................22

Gekühltes Augustiner Bierfass  
zum Selbstzapfen
20 l Augustiner Helles A................................................ 185

Im Keller der Hofschänke dreht sich alles um eins: 
euren perfekten Abend. Das Bierkarussell ist euer 
eigener Bereich für Geburtstage, Firmenevents oder 
einfach nur, weil's Zeit wird zum Feiern. Der Tisch 
dreht sich um die Zapfanlage, ihr zapft euch selbst 
das Bier und bestimmt die Musik über die eigene 
Anlage. Auf dem Flatscreen läuft Fußball über DAZN 
und Sky, und wenn die Kinder feiern wollen, geht das 
hier genauso gut wie mit den Großen. 

Ab acht Personen gehört der Raum euch allein – auf 
Vorbestellung wird hier euer Fest draus. Der Tisch 
dreht, die Stimmung steigt, und ihr habt euren  
eigenen kleinen Kosmos unter der Hofschänke.

IS im KEller

+ Bluetooth Musikanlage

+ Flat-Screen + DAZN + Sky

+ Separate Räumlichkeit

+ Nur für DEINE Feier

+ Von Jung bis Alt

+ Zapfanlage am Tisch

Empfehlun mi

Inklusive

EXKLUSIVER BEREICH DER HOFSCHÄNKE

AB 8 PERSONEN AUF VORBESTELLUNG

Highlights
Auf Insta

D'Stimmun



Räumlichkeiten
Unsere

RESERVIERUNG FÜR GROSSE FEIERN LIVE-MUSIK SEPARAT UND EXKLUSIV BUCHBAR  TV-FUSSBALL

Abgetrennt mit 45 Sitzplätzen. Für Feiern, Versammlungen, 
ausgestattet mit TV, Klimaanlage und Seminarzubehör.

Bräustüberl
Moderner Lounge-Charakter trifft Hopfendolden. Mit 42 
Sitzplätzen ideal für separate Feiern (innen & außen).

Hopfenlounge

Ganzjährig draußen sitzen, im Winter mit Fell und Decken.  
Im Sommer erste Anlaufstation (wind- und wettergeschützt).

Sonnenterrasse
Direkt vorm Eingang unserer Hofschänke. Kaffee, Bier oder 
Schnapserl bestellen oder auf einen Ratsch stehenbleiben.

Freiluftbar

Im Sommer außen feiern und das abseits des Trubels. 
Möglich für bis zu 68 Personen. Im Winter verwandelt 
sich die Almterrasse in unsere Almhütte – mit gemüt-
lichem Ambiente und urigem Altholz-Flair!

Almterrasse oder Almhütte

Unser Herzstück, große Wirtshaustische laden zur Geselligkeit 
ein. In Kombination mit kuscheligen Lieblingsecken.

Großer Gastraum
Im Bierkarussell dreht sich der Tisch um die Zapfanlage. Ihr 
zapft selbst, bestimmt die Musik und feiert, wie's euch passt.

Bierkarussell



Wenn Oberösterreichs ehrlichster Leberkäs in einer echten, 
gelebten bayerischen Wirtshauskultur landet.

Bei uns kommt nix auf den Teller, was wir nicht 
selber gerne essen würden. Unser Fleisch kennt 
seinen Bauern, unser Brot kennt seinen Bäcker, 
und unser neuer Rind-Chili-Cheese-Leberkäs 
kennt seinen Eigentümer – mit Vor- und Zunamen.

Fritz Floimayr heißt der Mann. Eigentümer und 
Gründer von gourmetfein in Oberösterreich. Einer, 
der persönlich geradesteht für das, was drin ist – 
und was nicht: 100% Rind- und Schweinefleisch 
von seinen Partnerbauern, gentechnikfrei, glu-
tenfrei, laktosefrei, ohne Geschmacksverstärker, 

ohne Konservierungsstoffe. Rückverfolgbar vom 
Feld bis auf den Teller. Das ist die Haltung, die 
uns taugt. Weil's unsere ist.

Saftig gebacken, würzig, mit feiner Chili-Schärfe 
und herzhaftem Käse. Mit nur 16 % Fett ein 
leichter Genuss. Dazu unser hausgemachter 
Kartoffel-Gurken-Salat und ein Klecks Senf. 
Ehrlich, bodenständig, mit vollem Geschmack.

Lasst's euch schmecken –  
euer Franz mit dem Team der Hofschänke

Chili-Cheese trifft Hofschänke
Der Leberkäs mit Ehrenwort

Unsere 
Empfehlung 
des HAuses

EIN MUSS

SteckerLfisch
IMMER JEDEN ERSTEN 
SONNTAG IM MONAT

Gegrillter



beim Franz legst di nieder 
Charman. Kulti. Mittendrin.

Wer bei uns in der Hofschänke einkehrt, darf 
wissen: Beim Franz kann man auch richtig gut 
wohnen. 

Von der Hofschänke aus sind es zu Fuß nur fünf 
Minuten Richtung Süden bis zum nächsten Kreis-
verkehr und schon ist man in der Thermalbad-
straße 19 beim Hotel DEIN FRANZ.

In unserem Stadthotel DEIN FRANZ mit einem 
Hauch von Paris wohnt man unkompliziert, frei 
und mit schöner urbaner Leichtigkeit. Die Zimmer 
sind hell und gemütlich oder in edlem Naturholz 
und hochwertigem Design gestaltet. Ein Ort, an 
dem man mittendrin ist in Bad Füssing, und sich 
schnell wohlfühlt.

Praktisch ist auch, dass man den Aufenthalt bei 
uns ganz flexibel gestalten kann: Übernachtung 
ohne Frühstück oder auf Wunsch mit Frühstücks-
buffet im Lokal DEIN FRANZ. Bei schönem Wetter na-
türlich gern auch draußen auf der Sonnenterrasse.

Wer es noch unabhängiger mag, findet bei uns im 
Haus der Hofschänke großzügige Studio-Doppel-
zimmer mit einer voll ausgestatteten Küchenzeile. 
 

Unsere Zimmerpreise:

	– Doppelzimmer ab 59 Euro pro Person
	– Doppelzimmer zur Einzelnutzung ab 74 Euro
	– Studio-Doppelzimmer mit Küchenzeile ab 59 Euro
	– Chalet-Suiten ab 79 Euro

Preise pro Übernachtung ohne Frühstück pro Person. 
 Frühstücksbuffet +15 Euro pro Person.

UND WEIL’S ZUSAMMENGEHÖRT:  
HOTELGÄSTE ERHALTEN 10% RABATT AUF 

ALLE SPEISEN IN DER HOFSCHÄNKE.

Hotel DEIN FRANZ 
Franz Josef Ortner 
Thermalbadstraße 19 
D-94072 Bad Füssing

+49 (0) 8531 9139 600  
rezeption@dein-franz.de 
www.dein-franz.de

DIREKTER KONTAKT  
ZUR REZEPTION:

WhatsApp-Service 
für Zimmeranfragen: 
+49 160 96573852



Unplugged
I M  H O F S C H Ä N KE- B R Ä U ST Ü B E R L

AUSGEWÄHLTE FREITAGE UM 18:30 UHR
KOA MIKRO · KOA TECHNIK · NUR BAYRISCHE MUSI

Mit 
Steirer 
Hannes

I M  H O F S C H Ä N KE- B R Ä U ST Ü B E R L

JEDEN DONNERSTAG UM 18:00 UHR
STIMMUNGSVOLLE SCHLAGERPARTY MIT TANZFLÄCHE

Livemusik

FANZONE
Fußball Live
IM HOFSCHÄNKE-BRÄUSTÜBERL & 
AUF  HOFSCHÄNKE-ALMTERRASSE

LIVE ALLE SPIELE DER 1. UND 2. BUNDESLIGA,  
UEFA CHAMPIONS LEAGUE UND EURO LEAGUE

I M  H O F S C H Ä N KE- B R Ä U ST Ü B E R L
JEDEN MONTAG UM 18:45 UHR
MIT UNSEREN SKATFREUNDEN BAD FÜSSING

Skatabene
Spannende

Immer 
Montags


